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1,96 hectares
70% Merlot - 30% Cabernet Franc
Gravelo-sableux
Vignoble de 45 ans
Vendanges le 8, 9 et 15 octobre
Vinification en partie en barriques de 400 litres et une
partie cuve inox thermorégulée pendant 3 semaines &
25/30°C

Elevage en cuve et barriques 9 mois avant mise

Sucres résiduels : 0,64 g/l
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Température idéale de service : 18°C
A consommer des maintenant ou peut
attendre 10 ans
Accord mets & vins: Il sera parfait avec
des plats & base de truffes (risotto, pétes,
oeufs brouillés), de jolis morceaux de
boucherie, du fromage saint-nectaire, ou

tout simplement seul
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