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Miblesime 7019

2 hectares sur Ste Terre et
St Vincent de Perpignan
Argileux sur roche mere calcaire
Vignoble de 30 ans
Vendanges le 6 et 8 Octobre
Vinification en cuve inox thermorégulée pendant 3
semaines & 25/30°C
Sucres résiduels : 091 g/l
Elevage en cuve pour garder la fraicheur du fruit
Certifié¢ HVE III
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présageait un potentiel de degré alcoolique

fort élevé.
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A consommer maintenant ou dans les 5
ans
Accord mets & vins: Il sera parfait avec
des plats de volailles en sauce, des

tartes salés, un boeuf bourguignon, des

poissons gottus grillés.
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